ETNA BIANCO D.O.P. 2021
Etna D.O.P. Bianco

COMUNE DI PRODUZIONE: Linguaglossa, versante nord-est dell’'Etna

NOME ED ANNO DEL VIGNETO: Martinella, 2003

UVE: Carricante, proveniente da agricoltura biologica

TIPO DI TERRENO: Vulcanico, ricco di scheletro a reazione subacida

ALTITUDINE VIGNETO: 600 metri s.l.m. gDF'EﬂﬂE Linguaglossa
CLIMA: Dimontagna caratterizzato da estati fresche e con ampie @
escursioni termiche tra il giorno e la notte

SISTEMA DI ALLEVAMENTO: Controspalliera, cordone speronato

NUMERO DI PIANTE PER ETTARO: 5.500 Chiaramonte Gulfi
VENDEMMIA: Raccolta manuale in cassette di uve selezionate a meta @
settembre

VINIFICAZIONE: Pressatura soffice sottovuoto delle uve diraspate,
fermentazione a temperatura controllata 14°-16° C. Affinamento sulle

fecce fini per 4 mesi
PRIMA ANNATA DI PRODUZIONE: 2021

NUMERO DI BOTTIGLE PRODOTTE: 6.900

CAPACITA DI INVECCHIAMENTO IN BOTTIGLIA: fino al 2027

GRADO ALCOLICO: 12,5% val.

pH - ACIDITAT. - ZUCCHERIR. - SOLF. TOT: 34 pH-6,19 g/l - 1 g/l - 105 mg/]
NOTE DI DEGUSTAZIONE: Vino di colore giallo paglierino, dai profumi di
agrumi freschi e anice. | sentori di iodio si uniscono alla pesca e al frutto
della passione e il finale ha delle note delicatamente sulfuree. Al palato
si presenta molto fresco, succulento, sapido e persistente
TEMPERATURA DI SERVIZIO: 12° C

LOREDANA CONSIGLIADIABBINARLO CON: Cous cous con verdure,
frittura di pesce, carpaccio di pesce e di frutta, involtini di carne, verdure
grigliate e torte salate. Ottimo come aperitivo

CURIOSITA: Vivera ETNA BIANCO & imbottigliato nel mese di marzo, il
primo dell’originario calendario romano e consacrato a Marte, dio
dell’agricoltura e della guerra. Questo vino lo dedico a tutti gli agricoltori
che, con la tenacia di antichi guerrieri, combattono ogni giorno per
donarci frutti che ne rendano eterna la memoria

ETNA BIANCO D.O.P. 2021
Etna D.O.P. White

PRODUCTION AREA: Linguaglossa, north-eastern side of Etna

NAME AND AGE OF VINEYARD: Martinella, 2003

GRAPE VARIETY: Carricante, from organic method

SOIL TYPE: Volcanic soil with abundant rounded stones

ALTITUDE: 600 metres above sea level

CLIMATE: Mountain climate, with crisp summer and great difference In

temperature between morning and night
TRAINING SYSTEM: Vertical trellis, spur pruned cordon

PLANTING DENSITY PER ACRE: 5.500

HARVEST: Meticulous grape selection, hand picked up in the middle of
September

PRODUCTION TECHNIQUE: The grapes are destemmed and softly pressed
without oxygen. The fermentation takes place at a controlled temperature of
57°- 61°F. Afterwards the wine rests inside a stainless-steel tank on the fine
lees for 5 months

FIRST PRODUCTION: 2021

NUMBER OF BOTTLES: 6.900

AGEING POTENTIAL: through 2027

ALCOHOL CONTENT: 12,5 % vol.

pH-TOT. ACIDITY - R. SUGAR - T. SULFUR: 34 pH-6,19 g/l- 1 g/ - 105 mg/l
DESCRIPTION: Straw yellow colour, this wine has fresh citrus and anise
fragrances. The hints of iodine combine with peach and passion fruit
and the finish has delicately sulphurous notes. Very fresh, succulent,
savory and persistent

IDEAL SERVICE TEMPERATURE: 54°F

LOREDANA SUGGESTS TO DRINK ETNA BIANCO WITH: Cous cous
with vegetables, fried fish, fish and fruit carpaccio, meat rolls, grilled
vegetables and savory pies. Excellent as an aperitif.

CURIOUS FACT : Vivera ETNA BIANCO is bottled in March, the month of
Mars, the Roman god of agriculture and war. This wine is dedicated to
farmers that like warriors every day, with tenacity, face the day of hard
work for the love of a vineyard that will bear fruit capable of remembering
their memory.
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